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Velikono&ni nabidka

ALERGENY NA VWZADANI U OBSLUHY

Pitedkrm:

Zvérinova Paétika s brusinkami a oPeéengm toustem

Velikononi nadivka

Polévky:
Hovézi vgvar sja’trovou rg’:\ii

Hréékovg krém

Speciality nadi kuchyné:
i 7 <

Pe&ené husi stehno, velikono&ni nadivka
Marinovana VCPFové Yebra, salat Coleslaw, Peéivo

Hovézi hamburger

Hotovkg zvéfina:

Zvéfinovy guléé, bramboréikg

Kandi kgta se éipkovgm l:)FelivemJ oPcEené bramborg
Zvérinové vgpe?ikg, zeli, variace knedlika

Doméaci svickova zjelcni lcgtg na smetané,

Pomeran?iovg tere s brusinkami, houskové knedlikg

Hotovky:

Hovézi na &esneku, %Pena't, bramborové knec”ikg

VePFova' krkovice na rozmary’novém sa’dle, zeli, variace knedlika
Pelené kuie sjarni nadivkou, vaiené brambor9

SmaZené kureci Fizecv:kg na salatku s medvédim &esnekem
Ryby

Filet z |ososa, varené bramborg

Dé&tské menu:

Smaieng kueci fizek, varfené bramborg

Nade doméaci dczcrtg:

Meclﬂovg dortik

VelikonoEnijidéée

275)"
215,

2-55)"

225 ~
2-2-5)"
225 ~

225~

195,-
195,-
195,~
195,-

275)—'

]25}—'

95}"
45}"









