Vitejte v nNasi restauraci



VaZeni hosté,

v nadi restauraci si Vas ziska vain& Eeské domaci kuchgné.
Na&i kuchar pro Vas PFiPraVLU'i idla vghraclné z Eerstvgch
surovin a bez Pouiiti instantnich smé&si a nahraZek.

Velice Peélivé s ngiréme své regionélni dodavatele

a Podporujeme Poclnikatelé z nejbliiéiho okoli, kde pro

Vas nakupujeme Eerstvou zeleninu, ovoce i maso.

VgtvoFilijsmc rro Vas PFijemné ProstFecli s nadechem domaci
atmosFérg. V letni sezéné PoFa’cla’me grilova’ni, kde si maZete
Pochutna’c na specialita'ch z nadeho grilu Pocl éirgm nebem.
V zimnich mé&sicich zase ocenite Pohoc”i ve velkém sale

S kapacitou a? 100 osob u krbovgch kamen s Plépolajicim
ohné&m. Velmi PFijemngje nas saldnek v mysliveckém stglu

s dominantou kachlovgch kamen a kapacitou 30 osob.

Zveme Vas na tradi¢ni Eeskou kuclzjjni a zvérinové scfccialitg,
které pro Vas PFi ravujeme kaidg en, od Poncléh’ o nedéle.
Kromé stéléhoji elniho listku nabizime i denni menu a sezonni

sPecialitg.

Na Vgiécléni pro Vas PFiPravime clietnijic”a ijic“a bez lel:)ku.
Zajistime pro Vas rozvoz obédi do firem i domacnosti.

Vérime, Ze konzumacejic”a a Pi’ci nenijen lidskou Po’m\‘ebou,
ale momentem, kterg vytvar ngimeéné chvile. At u? sejeciné
o obchodni schazku, ob&d s P\r'ételi & romantickou velef

ve d\/ou,jsme radi za kaZdou mo#nost Provést nase hostg
neobgécjngm gastronomickgm z&%itkem.

Tgm restaurace Na Svaté
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STUDENE PREDKRMY

100g Poctiva domaci tlacenka Podévané scibulia Eerstvgm chlebem 55,~

80g Zvéiinova Paétika s brusinkovou oma&kou a oPeEengm toastem 65~

POLEVKY

0,3l Hovézi vgvar 45,~

0,3l Polévka dle denni nabidkg 45,-

TEPLE PREDKRMY

120g Uzené maso, ki‘en, hoicice, Pcéivo 99,~

SALATY

550g Variace listovgch salata s gri‘ovangmi kouskg kureciho masa,jablkg 199~

a sgrcm s medovo~hoFEiEn9m dresingem
5505 Ceasar salat se slaninou a krutong 199 ~

550g, Zelcninovg salat s grilovangmi kouskg lososa ajogurtovgm clresingem 199~
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CESKA KLASIKA

200g, Smaieny’ kureci/ VCPFOVQ fizek, varené bramborg

150g Hovézi svickova na smetané s brusinkovgm teréem a houskovgmi
nedli Yy

4+50g Marinovana vePFové Yebra s Coleslaw salatem, PeEivo

150g, Tatarak z mladého bgka michang Poc“e klasicke recePturg s toPinkami

1/4 Staro&eska konfitovana kachna se zelim a variaci knedlik

DOPORUCUJEME

550g \/ePFovg steak “Svata”

vePFové kotleta s kosti Poclévané na fazolkach se slaninou

ZOOg Jeleni steak najalovci zjemnéng maslem a smrkovgm Pracl')em

ZOOg Srnéi medailonky na medoving

ZVERINOVE SPECIALITY

200g Kandi steak ve §vcstl<ovo~jalovcové omacce
200g Kandi steak s hiibkovo-smetanovou omackou
200g Jeleni steak s vigtiovou omackou

200g, Jeleni medailonkg s liékovgm rag(l

200g Srnci mcdailonkg s brusinkovgm PFelivem

200g, Srndi medailonkg na cerveném viné sjablkg
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DROBEZ

200g, Prirodni kuteci steak s cuketou a su%cngmi raj?:atg

200g Kufeci ész se slaninou, iamPiong

a smetano—PaPrikovou oméE‘(ou

VEPROVE

ZOOgﬁ/ePFové Panenlca sous-vide s drccngm PCPch a grilovanou
paprikou

ZOOg Grilovana VePFové Panenka sous-vide s liékovgm ragl se slaninou

RYDY

200g Steak z lososa v sezamové krusté dvou barev, koprovg AIP

HAMDBURGERY

200g Hoveézi hamburgcr
mleté hovézi maso, syr Eedar, salat Plétkg rajéat,

Pc&ené slanina, Pikantni dresink

200g, Z.véFinovg hamburger
mleté zv&finové maso, syr Eedar, salat,

Plétkg raj?:at, PeEené slanina

215,~
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VEGETARIANSKE POKRMY

500g Bramborové Pﬁlkﬂ Plnéné épenétcm, zaPeEené s Parmezénem

300g Houbové rizoto s listovgm %Penétem, Eesnekem, cibull’,

sgpané Parmeza’nem

DETSKE MENU

100g Jemné kufeci rizoto sgpané Parmeza’nem

100g Smazeny kureci fizek, varené brambory

DEZERTY

2ks Palaéinkg s nutellou a glehackou
ksTrhanec s borﬂvkovgm Yahourem

ks éokoléclovg fondant s kévovg’m likérem
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PRILOHY

Vafené bramborg

Steakove hranolkg

OPcEené bramborg ve sluPce

Domaci kroketg

Stouchané brambory se slaninou a cibulkou
L’)ramboré&kg

Dusena rijze

Fazolové luskg se slaninou a medem

Grilovana zelenina

7 N\
OMACKY
Smeta novo~PaPri kova
PcPFové
Houbovo-smetanova
Demi glace

Domaci tatarska omacka

KchP
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ALERGENY NA VWZADANI U OBSLUHY



